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Combinacion equilibrada de fosfolipidos y lisofosfolipidos activados

con proteasas obtenidas por fermentacion de cepas especificas de
bacillus licheniformis sobre cultivo de levaduras.
Actla mejorando la digestién y absorcién del alimento de la dieta en aves y cerdos. l l

Aumenta la deposicién de nutrientes y energia

Aumenta la ganancia de peso

Disminuye los problemas digestivos y mejora la sanidad en general
Disminuye la mortalidad

Aumenta la resistencia a procesos infecciosos

Favorece la vitalidad de los animales

Mejora la durabilidad del pellet

Lecitinpro 13 disminuye el costo de las dietas mejorando la digestibilidad de las grasas o
aceites y de la proteina, especialmente de la soya.

El uso Lecitinpro 13 representa un retorno a la inversién de 1:3, dependiendo del precio de las
grasas o aceites y de la soya, supone un ahorro de entre 3-5 $ por Tonelada de alimento.
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Si tiene alguna duda o desea realizar alguna consulta, e
poéngase en contacto con nuestro departamento técnico. |

Carbonato de calcio anhidro; Cultivo de levaduras deshidratadas; Extractos solubles de
fermentacion de Bacillus licheniformis deshidratado; salvado de trigo.

Calcio 14,00% Foésforo 6,50% Sodio 0,03% Lisina 0,08% Metionina 0,04%

EMULGENTES: Lecitina 1c322  400.000,00 mg
ANTIAGLOMERANTE: Perlita activada E599 700.000,00 mg

Dosificacién: aves y cerdos en todas las fases productivas 1 Kg por Tonelada de alimento en
dosis Unica. Resiste procesos de granulacién de hasta 80°C de calentamiento.

Sacos de 20 kg En polvo

Conservar en sitio fresco y seco, dentro de su embalaje original, a temperatura ambiente.
Consumir preferentemente antes de 12 meses a partir de la fecha de fabricacion.

Plomo (Pb):<200 ppm; Cadmio (Cd): < 15 ppm

Dioxinas <100 ngEQT/kg; Dioxinas+PCB < 1,50 ngEQT/kg.
Cumplimiento de los limites establecidos por la legislacion vigente (Directiva 2002/32/CE)
y posteriores enmiendas para todas las sustancias indeseables.
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